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 Par sa maîtrise de l’extraction aqueuse, ARIAKE produit une 

gamme d’ extraits naturels à partir de viandes et de produits 
de la mer 

GAMME ARIAKE 

EXTRAIT DE VIANDE / OS 
 Extraits de volaille 

 Extraits de veau 

 Extraits de bœuf 

 Extraits d’agneau 

EXTRAITS DE LA MER 

 Extraits de poissons 

 Extraits de crustacés 

 Extraits de crabe 

EXTRAITS DE LEGUMES 

 Mirepoix 

 Extrait de champignons 

Absence OGM— Sans glutamate — Sans arôme ajouté 
Sans exhausteurs de goût-Faible teneur en sel 
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GAMME ARIAKE 

Absence OGM— Sans glutamate — Sans arôme ajouté 
Sans exhausteurs de goût-Faible teneur en sel 

Pendant le process d’extraction, ARIAKE cuit la viande. A la 
fin du process, la viande cuite est soit déshydratée, soit 
congelée. 

VIANDES 

 Viande de volaille déshydratée 
Viande de volaille cuité congelée 

 
Viande de veau déshydratée 

 Viande de bœuf déshydratée 
Viande de bœuf cuite congelée 

  

Durant le process d’extraction aqueuse, ARIAKE sépare la 
matière grasse animale de l’extrait. Le matière grasse est 
ensuite centrifugée . 

GRAISSES 

 Graisse de volaille 

 Graisse de veau 

 Graisse de boeuf 

  


